Unser leistungsfahiger
Catering- und Party Service

liefert zuverldssig direkt zu Ihnen

Das heliebte
Kalt-Warme Schnitzelbuffet

GenieBen Sie unsere leckeren Schnitzel
mit verschiedenen Beilagen,
Salaten und SoBen
Mit einer feinen Tagessuppe
und einem Saisondessert

pro Person
19,90 Euro

Weitere Catering Buffets auf Anfrage
(Alle Catering Buffets ab 20 Personen)

Krombacher

EINE PERLE DER NATUR

Das Dodenauer
Schnitzel-Taxi

Warum soll es denn immer nur
die Pizza nach Hause sein?
Bestellen Sie sich jetzt bei uns
Ihr Lieblingsschnitzel

...und ab geht die
Schnit/l flaal

Post!

Auslieferungen

Montag (auBer Dienstag) bis Freitag
von 17.00 bis 21.00 Uhr
Samstag und Sonntag
von 12.00 bis 14.00 Uhr
und 17.00 bis 21.00 Uhr

An allen Tagen frithere oder spatere
Lieferung nach Absprache mdglich!

Mindesthestellwert: 20,00 €

Ab 10 km Mindestbestellwert - 30,00 €
Zustellung tiber 10 km: +3,00 €

Ab 40,00 € Bestellung freie Lieferung!

Unsere Restaurant-Offnungszeiten
Wochentags -
von 17.00 bis 21.00 Uhr
Sonn- und Feiertags
von 12.00 bis 14.00 Uhr
und 17.00 bis 21.00 Uhr

DIENSTAG RUHETAG!

Das Dodenauer

, ; Landgasthof & Bikerhotel

>

Inh. Jessica van Rooij
Berliner Str. 19

35088 Battenberg-Dodenau
Tel. 06452 - 66 12

Fax 06452 - 60 81
www.gaststaette-arnold.de
gaststaette-arnold@web.de




Die Podinosor Sebovitetfogd

GroBe Schnitzelauswahl in drei GroBen aus wunsch auch ais Hahnchenschnitzel (1€ teurer)

Als Beilagen konnen Sie auswahlen zwischen Pommes, Kroketten, Rosti oder Bratkartoffeln.
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Schweineschnitzel “Wiener Art”
in knuspriger Panade

Pikantes Teufelsschnitzel
mit Paprikastreifen, Zwiebeln
und Knoblauch

Sigi “s Super Jagerschnitzel
in feiner Pilz-RahmsofBe

Hartmut s Traditions-
Jégerschnitzel dunkle SpezialsoBe
mit Zwiebeln und Champignons

Zwiebelschnitzel
mit gediinsteten Zwiebeln

Schweineschnitzel Hollandaise
mit gebratenen Champignons und
Sauce Hollandaise

Schnitzel “Holsteiner Art”
mit Spiegelei belegt

Champignon-Schnitzel
mit frischen Champignons, Zwiebeln
und Hollandischer Sofe

Schnitzel “Jessica”
mit Tomaten und Zwiebeln belegt
und mit Kése iiberbacken

Schnitzel “American Style”
mit Speck und Spiegelei

Schweineschnitzel ,,Cordon Bleu*
mit Kase und Schinken gefiillt -

Frischkése-Schnitzel
mit Frischkdse-SahnesoBe
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Madagaskar-Schnitzel 11,00 15,50 20,00
mit feurigem Pfefferrahm :
und Rostzwiebeln

Das Arnold-Spezial-Schnitzel 11,00 = 15,50 - 20,00
mit Speck, Zwiebeln :
und frischen Champignons

Rahmschnitzel 10,50 15,00 20,50
mit feiner RahmsoBe

Hawaiischnitzel 10,50 15,00 20,50
mit Ananas und Kése iiberbacken

Die scharfe Krauterhexe 11,00 1550 20,00

mit Zwiebeln, Paprika, Krautern
und Kéase iiberbacken

Die Dodenauer
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Beilagensalat zum Schnitzel 4,00
Bunter Haussalat-Teller 6,00
mit allem, was die Saison bietet.

Serviert mit knusprigen Croutons

und Dressing nach Wahl

(Essig-0l oder hausgemachtes Joghurtdressing)

und zu lhrem Salat wahlen Sie selbst: Aufpreis
Portion gebratene Putenstreifen 6,00
Gekochter Schinken, Kase und Ei 6,00
Knusprige panierte Schnitzelstreifen 6,00
Bratkartoffeln und Spiegelei 6,00

Stand Oktober 2022.- Andérungen aus aktuellem Anlass moglich

Unser

Philipp “s Bierhahnchen
Spezial Zubereitung im Backofen
mit Philipps Bier-Wiirze

Serviert mit Pommes

1 Person (1/2 Hahnchen) 8,50
2 Personen (1 ganzes Hahnchen) 15,50

(Nur auf Vorbestellung - wenigstens 1 Tag vorher)

Bratwurst und Pommes 6,40
Currywurst Pommes 7,40

Der 180 Gramm Texas-Barbecue-Burger XL 11,00
herzhaft, pikant und rauchig
mit einer hausgemachten BurgersoBe

Der 180 Gramm Cheeseburger XL 11,00
mit einer kréftigen Lage Kdse,
Zwiebeln und Gurke

Der 180 Gramm Dodenau-Spezial-Burger XL 11,00

Bitte fragen Sie nach unserer aktuellen
Prasentationsmappe
mit zahlreichen Menii- und Buffetvorschlagen.

Wir freuen uns auch auf Ihren Besuch in unserem
Schnitzelstiibchen!

lhre Jessica van Rooij und Mitarbeiter



